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Spécial voyages : au bout du monde

mmm latransformationdespieds
de beeuf et des boyaux. Il monte
petita petit son empire, la triperie
moderne Audinot, qu’il installe
avenue d’Epernay, et y fait venir
son fils, puis son petit-fils. « C’était
unevocation,raconte Pascal. A 5 ans
déja, pour jouer, je demandais une
planche, un couteau et un morceau de
viande... J’ai méme fait expres de de-
veniruncancre pour rejoindre au plus
tot le magasin!» Au fil des années,
les Audinotdeviennentégalement
bouchers-charcutiers et, apres la
crise de la vache folle, ouvrent un |
rayontraiteur...toutenconservant |
vaille que vaille leur spécialité de {
triperie. « Lemotfaitpeur aujourd’hui, |
mais c’est un métier a part entiere, de |
Partisanat pur, comme Iébénisterie »,
assure Pascal. Classée en 2012 par
Gault & Millau parmi les g9 meil-
leures charcuteries de France, la
maison est présente sur une di-
zaine demarchés parsemaine. «Ca
nous permet d’aller d la rencontre des
gens, explique Pascal. Et puisj’aime
le lien qui se crée avec les autres com-
mer¢ants: quandil pleut, il pleut pour
, toutlemonde. »Quid dela quatrieme
; ~ LT - génération ? Matthieu, le fils de
@ Le maraICher de Ph I I I ppe Pascal, est devenu chef: aprés un
tour d’Europe de tables presti-
gieuses,ilvientderentrer dansses
terres pour diriger les cuisines de
La Loge. Pas une releve stricto
sensu, mais unsacré sujet de fierté

L’équipe du restaurant Le Crypto autour du chef, Frédéric Dupont (a gauche).




